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Fecha de Visita 71 lt ?ü7-3 Hora In¡cio cl'-?[\, r,vvt Hora Final¡zación

1. ldentificación

No ConvenioA/isen "i., \\L|:7AZí
Nombre Comedor Comunilario :

Nombre Asociado:
.Fu ndu"rutt-sqcrc¡ | , ?rt:c- cl clr.aai.o )JS
lrlr0 fv.)cl/lca - -l t¡ f-l F.-\n I

tl 33,SD 'f L( e óG .-Ob I [-r tc. ctrl Sol
Fecha Inicio Operac¡ón r)> ) fÉ' I'2 Fecha Final Operaciónl 3l t\7]') ozs
Nombre Responsable del Seruicio: l- r, v-, ¡'] rr O n¡lrt-¡ l^,cr¡l¡r l>

2. Ubicación

Localidad: 'lr rn itrrl ,I c> e""io, tói C. dei 60 I Dirección: cLbA 5¡,r 6En »X
Tel: Gttll4ct Z3(t<l c.r., 3113-8.1-1_LiJ correoErectrónico' ls)ndrl,¡r:)'igLS TOZS @nrr4lCyf rt.rfliaa

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contratada: 4 No Personas Beneficlarias en Atención: L¡ (l Lt
Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: qCIo Total Asistencia del Día: 1a ? Total Histórlco de Asistencia:

Categoría 1 : Subcomponente Suministro

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

1

Aplica ¡os procedim¡entos de Plantficación alimentaria
y su implementac¡ón en los seruicios soc¡ales (PCD-
PSS-01 7) con sus respectivos protocolos. instructivos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

C

rÁü
2

lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón y

ánálisis del aporte nutricional para los distintos
grupos de edad determinados por la SDIS.
cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las rac¡ones a la
población beneficiaria, acorde con las
condiciones eslablecidas en el anexo técnico

c

Fü

3

N,4antiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y
los documentos de anál¡sis de aporte nutricional a las
personas manipuladoras de alimentos, así como el
ciclo de menús y el menú del día para visualizac¡ón
de las personas beneficiarias del seryic,o.

trüü
4

Ofrece menús especiales en las fechas de
nav¡dad y f¡n de año conforme los críterios
estab¡ecidos por,a Subdirección de Nutric¡ón.

C üry

Variable Nivel de Cumpl¡miento

5

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el análisis del aporté nutricional pára cada preparación y de acuerdo con los aspectos
señalados en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2. Ciclo de menús.

Peso Neto Peso Netó

Menú lngred¡entes
Requerido

-" 
llsl ----.

Ulilizado
(kq)

Proleíná

TutÉrculo
o plátano

Beb¡da de
irula

Fvr.-r f', 2_1 ,q 7q
Lc.he nl,tl q1

Z?,5 z3'11 _
Zt4Yacurt za'L

Menú lngredientes Requerido (kg) Ut¡lizado
lkq)

Sopa o
qzuela

Cereal

Ittr!,íSt
&a h\t a1t,, )§l'L 3Verdura o

€nsalada
2rrno'hfir«^

Postre

trüü

c6x¿lL),
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Var¡able Nivél de Cumpl¡m¡ento

6

Cualif¡ca al tálento humano del Comedor Comunitar¡o en el proced¡mienlo Planif¡cación Alimentaria y su ¡mplementac¡ón en los
seruicios soc¡ales de la SDIS, el Proced¡miento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y fomatos asoc¡ados, manejo de
m¡nuta patrón, c¡clo de menús, anális¡s nutr¡c¡onales, eslandar¡zación de utensilios y porc¡ones servidas, recepción de alime¡tos y
conocim¡ento de los criterios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en et anexo técnico.

Fecha Minuta Patrón: Fecha: Estandarización:

oiaC5MesC)\ nno?lDS Drrl? n¡esll 
^ño?ü¿S Cl0L)0' l)r30)

Fecha Proced¡miento: Fecha Recepc¡ón-Criter¡os:

Día OS ues OS ¡no 2!7S oia ü'l- Mes o( nro 2('ZS

úüü

Categoría 2: Subcomponente Vigilancia Nulricional

No Variable N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

7

Profesional en Nutrición y Dietélica participa en las
act¡vidades de fortalecimiento lécnico en toma de
medidas anlropométflcas, sensibilización en
vigilaocia nutricional y las demás programadas por la
Subdirección de Nutrición

Fortalecimiento Toma medidas antropométr¡cas
oiaZ"/- tr¡es L-( eno '? L-l$
Sensibilización V¡gilancia Nutricional Profesional
de Nutrición y D¡étética:

Día ¿5 rr¡"" D? Año 76¿.5

Social¡zación Clasificación Nutr¡cional
beneficiarios:
oíaó8 uesG? 

^ñIZL\L<

Ad¡.t,no
OrltL

CNCNA

WIT
6occv\,zarrrín

6D 15

ta/ h)wz1

8

Profesional en Nutrición y Dietética rcaltza la
toma de datos antropométricos, disponiendo de
los equ¡pos (balanza digital y tallímetro), en las
condiciones señaladas en el anexo técnico.

Fecha Toma de datos antropométricos:

o, 15 r,res I I 
^ño 

ZA'75
F4 oeivo - r 65 q:3b)

ryntr
CNCNA

I
Registra y presenta el reporte de digitación de
medidas antropométricas en el slstema nrisional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico É ü ü 10

Realiza orienlación y allordaje a ios casos
identificados con malnutrición. aténdiendo la línea
Iecnica oe la SJbd¡reccion de Nulr¡crón. m

t2 rr,

CNCNA

11 t. r" fi rri.h
Categoría 3. Subcomponente Salubridad

3,'1. Concepto Sanitario

Variable Nivel de Cumplimiento

11

?3Gl ci

Cuenta con el acta de inspecclón sanitaria con enfoque de riesgo para eslablecimientos de preparación de alimentos, ernltida por la
autorialad sanitaria competente con concepto sanilario favorable o favorable con requerimientos con lecha de expedición inferior a un
(1 ) año. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con conceplo sanitario superior a un (1 ) año
o el servicio se realiza en las insfalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trámiles correspond¡entes a la inscripción y
solicltud de la visita de lnspección, vigiiancia y control frente a la autoridad sanita|a competente

Concepto: Tür;L rú.F:, i € Porcentaje de cumptimienro, (i Cl 
s,"

Fecha: oía: I cl u"", 03 ¡no, 2 0ZS No Acta: ñAo)5 ó
Hospital/§ubred: .6vr

Füü

3.2, Procesos del Serv¡cio de Alimentac¡ón
3.2.1.

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡miento

12

Da cumplimiento con lo establecido en Ia Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
complementarias, así como los lineamtentos técnicos
establecidos por el Ministerio de Salud y Protección
Social, el INVII¡A y la SDIS. Para eI caso de
productos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1 500 de 2007.

Éüü

13

ElaboE e ¡mplementa plan de @mpras de
alimentos en los formatos publicados en el SG
de la SDIS con el ciclo de menús. análisis
nutricional y grupos etarios en atención con su
respectivo cronograma. Se adquieren los
alimentos de acuerdo con los aspectos señalados
en el anexo lécnico numeral 5.1.3.2.1 Compra de
Alimentos.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos,
frLtas. verdJrd: y lacteos para las p.sp¿¡¿¿¡6.at
garantizando su disponibilidad para mínimo dos
(2) dias de operación y de acuerdo a las
cond crones establecidas en el anexo técnlco.

Éüü

j
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Variable Nivel de Cumplimiento

1 4

No

con las fichas técnicas y conceptos sanitar¡os favorables o favorable con requerimientos con frcha no superior a un (1) año
proveedores d¡rectos de po¡lo, pescado. cárn¡cos. leche y derivados y pulpas de fruta. Adicronalmente. para pollo y came

sanitaria de acuerdo con el Decreto'1500 de 2007 y para lácteos y derivados regrstro sanitaro de acuerdo con
719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un ('1) año. el ASOCIADO sclrcita al proveedor o

trámites correspondientes a la inscr¡pción y solicitud de la visita de inspección. vig lanca y control frente a la auloridad
dejando evidencia de la qestión realizada

:'
Variable

Alimento Proveedor
Fecha Concepto

San¡lár¡ó Co¡cepto
Fecha Autorizac¡ón

Sanitária /Re gistro.Permiso

I-rr oer ,I) dr l ¿.\ folnr) r¡4tt¡Ll7r,)1 €awrr,hle '\r\ I t)c I ?Ir7, Ft
Carne Gr»tt ¡ D rl r I cr /c. rnr I rfá /r)t" l 7(ñ\ T nvrr)¡l ( 36 /{)[. I?-U)b
Leche M c'r.l r n-.(, 15 I ó8 l'¡ r¡-¡< fbr¡rn, ¡!, lr. 4c,Ana77aq< vt72
Queso {avr < n ZD /crXi>r,>( F¿..r,rr,!,\e ú.-h(?o P.SArrfrl 1Ll qTrfj
Yogurt l"lourv ?-ot(iK) ?tD.3 ñrrr,r-Ll. rc"^r (?-o- K\AI Ail y+Ll L
Helado MGuru 7,() /rrX l?r » < kw.t}.lr ¡tm (?a o^Qfrd7trñ

Crema de
leche rtc-, urt; Tcttr¡'«lT),\ Trvtrrblr fcn Ps

Huevos ,.,1a{rD ?,olfi,Lt)D25 Farr¡r¿,lie trn f2 h
Pescado FrasrnúY ?,5J(\? ))o?S ñt^'oFJ, ¡¡mDr¡
Pulpas Et Eden c1t(afzuls Fcnwrrrhlr

ñüü

Nivel de Cumplim¡ento

1 5

Cunrple con lo establecido en la Resolución 2674 de 2013, capítulo Vll, artículo 29 y demás normas vigentes relacionadas con el
de alimentos y cuenta coñ las actas de inspección. vigilancia y control de los vehículos con concepto favorable y fecha
inferior a un (1 ) año, Los conceptos sanrtarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los

transportar y realiza seguimiento a las cond¡c¡ones de transporte med¡ante el Formato TransDorte de Alimentos FOR-pSS-232.

Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario Concepto

Pollo iñnPvr/) de lr¡ lr'tnrJ qLfi,lq Ob ló 6 1>ri?-.S Fc.rrr,r¡F;lc
Pescado Il-vürnrr!^ r".rt I <?? ó? /s\t lt¡DS kt,¡trú6le

Trn"¡"rr, ác ,lc^; lc¡rr¿l .c,Lr {2q ü6106 t?bzs Étirn¡rohlr
Leche Mr.<.1 ,ñ r: Lí"r62< zltbt )?r\zt €rr*¡trohl(
Queso llctr r« t'Ír (,25 )t tnll?t\?< Ér^rn, rrr.b lC
Yogud H¡;i^ró ¿-tf 6,Z5 >t tDI l7rr7\ fouorobl¿
Helado Molrrrr: lifr c zl ?,t t ól llr'71 kruorr.,"Llr

urema de
leche Hor¿rr-- L5l t2S ?t I 

^t17íí15
I?irtrrrblc

Huevos t ln"{rf, (ñ c.r,,r.? oI 13 t nA )'7ti75 for¡r,rcblr
Pulpas Ll t-rlfh uZti.+') I

.L1)D¿|7U75
Ce,v¡rtblt

Variable

ñüü

N¡vef de Cumpl¡miento

16

Aplica el Procedimiento Abastecimiento de alimentos {PCD-PSS-038)'e implemenla lo establecldo en el lnstructrvo Recepción de
alimentos (|NS-PSS-O12) publicado en el SG de la pág¡na web de la SDIS, junto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-pSS-
230).y Contro¡ de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos senalados el anexo técnco

ÉFü

Pollo

3.2.2. Transporte de Al¡mentos

Alimento

Carne

I

3.2.3. Recibo o Recepción de Alimentos
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3.2,4, Almacenamiento de Al¡mentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

aa

Los alimentos que requieren cadena de ffío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrlgeración no mayores a 4oC +l-2ac o congelación
hasta -24oC y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equlpos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de tenperatura de equipós de
congelación (FOR-PSS-239.

Los alimentos no perecederos empacados
indivldualmente como granos y otros que presenten
largos períodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin coftacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y sé ub¡can en
estanterías de manera organizada.

Nq, NA

FT
C

t8

Los alimentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
número de lote cuando aplique. Para
almacenam¡ento de alimenlos en refrigeradores y
congeladores, se ev¡ta la contam¡nación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de poliet¡leno transparenles ev¡tando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no supeior a 25 "C,), en un recipiente
plástim h¡gienizado, rotulado mn la fecha de
vencim¡ento tomada del empaque or¡ginal

ry ü ü

't9

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día, se realiza en
recipientes de materlal higiénico sanitar¡o, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

Nüü
20

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado.
En caso de presentarse se aplica e implementa el
Protocolo Desnatural¡zac¡ón de alimentos (PTG
PSS-026) vigente y formatos asociados,
publicados en el SG de la página web de la SDIS;
confome a las orientaciones técn¡cas
establecidas por la SDIS.

ñü
NA

Variable Nlvel de Cumplimiento

21

El pre-alistamiento de afimentos se realiza aplicando los pasos de: selección, clasif¡cación, hig¡en¡zación, pelado, corte o picado,
pesado de los'alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparac¡ón.

Se ¡mplementa la clas¡f¡cación de las tablas de plcar de acuerdo con los colores eslablec¡dos para los procesos de pre.alistam¡ento y
preparación de al¡mentos.

x ü
NA

T
3.2.5. Preparación de los Al¡mentos

Var¡able Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

22
Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estlpulado en anexo técnico (en
refrigeración y no á chorro de aqua, canecas con
agua o somet¡dos a proceso de cocción).

lmplementa lo estab,ecido en el lnstructivo
Preparación de alimentos (INSPSS-014) vgente y

formatos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

23

Las ensaladas y postres que contiensn Íiuta
pic€da son cortadas y piGdas el mismo día de
sum¡n¡stro.

La preparac¡óñ del jugo o sorbele se real¡za una
hoB antes del serv¡do y no se ¡ncorpora bloques
de hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparación.

CNCNAñnr
Variables Nivel de Cumpl¡miento

24

m
Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre 2 a 4'C +t-2 "C) y para preparaciones con proceso de @cción se garantiza una
temperatura mayor a 65"C, desde el in¡cio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 "C f2.c

Proteína

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano

Hebrda de Fruta

i (..rnr .l< rr.f, c,>nrlc

i E',,-.nlcel¿, 5: \ ur.trC

Sopa o Cazuela

Cereal i13¡ i rl'q
lfq,z isq,L+

lr;^e [¿r,t+
irs,X | 

6,q
[ 65,9 | 112

Iz-ols¡
I ¿,0 I l,o

IPcf,(, rr,rn(,Á f'í+n,
l.AnrF.c^l" cr. [.,*ro

Postre iRoncne can uoGur#1-t7-

c

F
NA

CNCNArEt]
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3.2.6. Servido y Dist¡ibución de alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

25

Se asegura una presentación adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el
servido de los alimentos. teniendo en cuenta los
utensilios estandar¡zados y en menaje en buen
estado, hig¡enizado y seco con la entrega de cuchara
sopera, tenedor. cuch¡llo. cuchara de postre (cuando
se requiera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los poslres a base de
frutas se adiciona en el momento del seruido, sobre
la porción individual.

CNCNA8trtr
26

Se garantiza a las personas beneliciarias el total
de los componenles del menú en el momento de
la entrega del apoyo alinrentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecido.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
alimentos en casa.

Adrcrcnal se garantiza que loda mujer que se
encuentre en período de gestación o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunilario reciba un aporte adic¡onal de leche
de 20C cc o queso de 359.

CNCNA

F
oprobcdrr

r5

27

No se manipula los aiimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas,
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
cal entes seryidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la línea de
seryido.

Eüü
28

Las característ¡cas organolépticas de las
preparaciones (@lor, sabor, aroma. consistencia)
son característicos en cada una de las
preparaciones listas para servir.

Füü
Variables Nivel dé Cumpl¡miento

?9
Se mantiene a dispos¡ción de las personas beneficiarias durante el tlempo de sen; oo d stribuclón y consumo, lres (3) rectpientes con
espec¡as o condimenteros. tales como orégano, p¡rnienta negra y ali trit!rado. para ser ad cionados por Ias personas beneficlarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del productc fecha de venc miento y lote). úüü

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las muestras diar¡as de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Formato Preparación de Alimentos y en los liempos
establecidos en el anexo técnico.

trüü
31

Perm te la aplrcac¡ón de pruebas m¡crob¡ológicas
establec das por la normatjvidad nacional y las
demás requeridas por lá SDIS para los anális¡s a

Ítem de ensayo de materias prlmas, productos
lermrnados, superflcies, frotis de manos de
personal manipuiador de alimentos agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

CNCNAFtrtr
ozl)oD§75

32

Cumple con los requisitos microbiológicos vigentes
de la normatividad nacional y ¡os demás requer¡das
por la SDIS para los análtsis a ítem de ensayo de
materias pflmas. productos term¡nados, superflcies,
lrotis de manos de personal manipulador de
alimentos. agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

tr ü
NA

n
33

lmplementa las acciones correctivas requer,das
para subsanar los hallazgos que se deriven de
¡os resultados no conformes de las prueilas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

c üF

Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento

34
Toma los ílems de ensalo necesarios, en eso de brote o eyento epidemiológico relacionado con posible contam¡nación alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

C üE
3.4. Prácticas Higiénicas

Variable N¡vel de Cumplim¡ento

35
Ca@nliza la aplicación de las Buenas Prácticas de l\.4anufactura - BPtut en todos los procesos rea,izados en el Comedor Comunitario,
así oomo la aplicación de las normas de hig¡ene. limpieza y desinfecclón para garantizar la rnocu dad cje los alimentos. úwü



r*H
xt,t
ElJ

ll!!¡:r-l a.l:-
¡1e9'¡.¡on !l.roa,

PROCESO: PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD

CONVENIOS DE ASOCIACIÓN VIGENCIA 2025

FORI\,4ATO NO
CONTROLADO

PAGINA 6de10

Variable Nivel de Cumpl¡miento

36

Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigtdo al personal mantpulador de alimentos desde el momento
de su vinculación a ia ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolucrón 2674 de 2Oi3 y el anexo lécnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha lnducción /
Fecha Capacitación

1 ttorlhu 0v,¿¡¡o f Lttt [?r¡C
2 f*wfrz,t¡ CLI i., rrnrz U ecnc¡, lLtit )707 r
3 Gnr, ¡4vY*' nr¿ - t> /rl )" D>,<
4 Norrr,a 'l¡o)^rr Str>zG 12./)tDrtZf
5 f4arrcr Alr:.nr, ccoer) a t2 / n )712.5
6 Lirz- DorJ chctr.¡
7

I

I

ñüü

Ér51rene

1 Jc,)t,d
de ptrJ§ntr'\

(7:.ro " t:3ol

No Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

El personal manipulador de allmentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptit!d para man púla. alimentos
un médico que cuente con número de reglstro profesional: con vigencia infer or a un (1 ) año.

No Nombrés y Apell¡dos Man¡puladoras(es) dé Alimentos Fecha Certificado Médico

1

2

3

4

5

6

7

I Z
I

Füü

f,nqre.)6
tr nv8[:LilUJftñ

Variable N¡vel de Cumplimiento

38

Soclaliza el Protocolo Lavado de N4anos (PTC-PSSOO9) publicado en el SG de la SDIS. con el talento humano co¡tratado para la
operación del Comedor Comun¡tar¡o y las personas beneficiarias del servicio; medrante eslrateg¡as drdácticas ubicadas en ¡ugares
visibles del salón comedor, tafes como; infografías, coliages, habladores, frisos, entre olrasr en los tiempos establecidos.
Dlspone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos. ubicados en servic¡o de
alimentos, área de consumo de alimentos v baños.

úüü

Variable N¡vel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumpl¡miento

39

Dispone de los muebles, equipos, utensilios y frenaje
requeridos para la prestación del seryicio en el
Comedor Comunilario conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico. en cond¡ciones de
buen estado y funcionamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero ¡noxidable.

".Para los beneficiarios que excepcionalmente
reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recipiéntes hermétrcos (Ocho {8) en total por cada
parlicipanle) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

CNCNAntrr
40

Cuenta con un plan de mantenimiento dé equ¡pos
preventivo y correctivo que contenga como
minimo: cronograma. hojas de vida de cada uno
de los equipos; donde se reflelen las
caracteristicas cjel equipo, capacidad, fechas y

descripc;on de los mantenimientos.

É ü ü

I z,z tñ< lzrD.<
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Participa en la jornada de fortalecimrento técnico
del lvlanual de buenas prácticas para

prevención de pérdidas y desperdicjos de alimentos
convocada por la Subdirección de Nutr¡ción y
su correspondtente divulgaclón con el talento humano
vrnculado a la operación del Comedor Comunitario.

Fortalecimiento Nutr¡cionisfa:

oía7C r,,lesoS Año2025 -----§
Fecha Fortalecimiento Responsablé Sery¡c¡o:

oia'7X Mes t1( 
^ño Zb?S

Fechá Diwlgación:

oia 3l ¡¡es C)( Año 70?S

CNCNAFtrT

ftC¡r t" nc/urliz

segrim ento a la ¡mplementación
de acciones asociadas al Manual
ptáclicas para la prevenetón de

des0e.drcios de allmentos, mediante

de desperd¡cios de alimentos
y el reporte trimestral consolldado, a
el tercer dia calendario de los
abril, jul¡o y octubre.

del formato Control y

ryüü

Nivel de Cumpl¡m¡ento N¡vel

e implementa el Plan de Saneamiento
Comedor Comunitario cumpliendo con Ia Guía
Plan de Saneamiento establecida por la
Distrital de Integración Social.

Todas las áreas del Comedor Comunitario
en óptintas condiciones de orden,

y desinfección. Instalaciones
la dotación requerida. Guantes, escobas
son identificados con el color definido oara

area.

CNCNA

TET
44

se evidencia ¡ndicios o presencia de

Z.( ¡¡u" lO 
^ño Zt)Zs

Fumigación:

o vectores. r-üü

Nivel de Cumpl¡miento N' Nivel de CumplimientoVar¡able

Presenta a la superuisión o tnterventoría informe
mensual de ejecución del Componenle Alimentación,
Nutrición y Salubridad, dentro de los primeros

días calendario de cada mes. que dé cuenta

mención con sus respectivos soportes. de
¡os l¡neamientos definldos por la SDIS

de los compromisos del

xü
(Ét tt¡?ü75

Cumple con el factor de selección
ad¡cional para la contratac¡ón

profesional en nutric¡ón y d¡etética, de
los l¡neamientos técn¡cos, l¡empos

establecidas por la SDIS, en caso
haber sido ofertado dentro del

úüffi

Nivel de Cumplimiento N'

cumplim ento con lo establecido en el
Distrital 389 de 2009 y demás normas

lo cual no podrá recibir ni recaudar
voluntarios, cuotas de corresponsabilidad

participación.

trü
Ut lizar estrictamente las instalaciones

Comunrtario para el cumplimiento
del convenio. En estas, NO se

actividades de proselitismo
rel¡gioso, ideológico, comercial o de

índol e.

ryü

El nÚmero de persona§ beneficiarias regtstradas en el aplicat¡vo RAD es acorde al número de pe.soras benelicianas .egislradas en la planilla de asisrencra.

Hora de Regislro Número Registro As¡stencias RAD Número Registro Asistencias Plan¡lla Comentar¡os

12m loo ¿oD
1:00 p. m. '7? r) ZLI4
2:00 p" m. sLl3 3t-t-'3
3:00 p. m.

3:30 p. m. 3ñ? 3E.3
Total

4.6. Plan de Saneamiento

Variable Nivel de Cumplimiento Yariable Nivel de Cumplimiento

Variable Variable

Variable

Variable Var¡able N¡vel de Cumplim¡ento
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Sz >az. 3-l t
Cédula de Ciudadania

0
Cargo

Nola: La firma de este docume¡to implica aceptación Ce todo lo escrito.
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Fecha Generación
o-R

Segu¡miento Superuisión Estado

dd/mm/aaaa
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Quien Atiende la Visita
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
21 

 
MES 

 
 11 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113350- CCCP 06-001 ISLA DEL SOL 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7965-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 1 

Descripción: 21/11/2025: No se implementa adecuada 
planificación alimentaria, dado que, al terminar servicio, 
se observa sobrantes de alimentos, sorbete de fresa 
aproximadamente 38.4 kg y ensalada silvestre 9.4 kg, por 
otro lado, se debió preparara adicional de papa común 
frita y arroz, para completar el suministro. Se genera 
requerimiento. 

Variable: 22 

Descripción: 21/11/2025: Se evidencia que se prepara carne 
de res asada porcionada, en lugar de carne de res asada en 
trozos, como establece el ciclo de menús, además, se 
encuentra carnes y pollo, en una caneca a temperatura 
ambiente, iniciando proceso de descongelación. 

 

 

 

 

 

 X  



Página 2 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 24 

Descripción: 21/11/2025: No se garantiza temperatura 
de seguridad, dado que la ensalada silvestre, registro 
13.8°C, en la primera toma. 

 

Variable: 17 

Descripción: Se evidencia alimentos que no se encuentran 
conservando la cadena de frio, dado que se ubican en una 
canaca, dentro de unos costales a temperatura ambiente, 
así: 16.3 kg de pechuga de pollo, 24.8 kg de cadera de res y 
4.6 kg de maíz desgranado. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

PECHUGA                                                           CARNE DE RES                                                                          MAIZ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 16 

Descripción: 21/11/2025: La información registrada en el formato de control de entradas y salidas, no coincide con 
las exigencias, dado que se evidencia en una caneca y dentro de costales, 16.3 kg de pechuga de pollo, 24.8 kg de 
cadera de res y 4.6 kg de maíz desgranado, los cuales no están registrados y soportados, en formatos o remisiones. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°   3    MENÚ: 17 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


